Bei der Hiittentour sind immer viele, viele Gruppen gemeinsam mit dem Rad unterwegs.
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uttentour ohne Hin und Her

Logistik ist das A und O bei der Vorbereitung — nicht nur fir die Gastronomen

SUDLOHN. Die Vorbereitungen
laufen auf Hochtouren: Damit
die 9. Hiittentour am Sonntag
ein voller Erfolg werden kann,
muss nicht nur das Wetter
stimmen: Fiir Veranstalter und
Gastronomen ist das Ganze
ein logistischer Kraftakt.

Spricht man mit Helmut
Schulze Tenberge vom XXL-
Bistro in Oeding, kénnte man
meinen, er zdge in die
Schlacht, wenn er am Sonn-
tag bei der 9. Hiittentour sei-
ne Hiitte besetzt. ,Es kann
sein, dass ich um drei oder
vier Uhr ausgebombt bin“,
sagt er. Und er schiebt nach:
~was nicht sein darf.“

Gemeint ist: Die Nachfrage
nach seinen Backschinken-
Brotchen kénnte so grof3 sein,
dass am friihen Nachmittag
nichts mehr da ist. Wie viel er
genau vorbereitet, kann er in-
des nicht sagen. ,Das kommt
so aus dem Stegreif.“

Bedarf nach Wetter

Der diirfte sich wohl nach
dem Wetter richten, denn
wenn es regnet, bleiben die
Radler bei der Hiittentour er-
fahrungsgemal? aus — und Ku-
chen, Gegrilltes und Gekoch-
tes {ibrig. Umgekehrt kann es
an einem sonnigen, warmen
Sonntag, wie ihn aktuell die
Vorhersage verspricht, zu
Engpéissen kommen, weil sich
mehr als die erwarteten rund
3000 Radler auf die Route
von Hiitte zu Hiitte begeben.
»Das kann durchaus passie-
ren“, sagt Wolfgang Benne-
mann vom gleichnamigen
Gasthaus. ,Aber es sind in

Gliickliche Giste machen Gastronomen gliicklich (unten, v.
L.): Helmut Schulze Tenberge, Wolfgang Bennemann und Jo-

sef Nagel.

diesem Jahr ja noch zwei Hiit-
ten dazugekommen, entspre-
chend miissen wir uns die
Torte teilen — oder den Schin-
ken.“ Bennemann wird mit
Kuchen aufwarten. ,Neun
Bleche®, schitzt er. ,Fiir die
kurze Zeit muss alles passen.“

Ob SiilRes oder Herzhaftes --
alles muss vorbereitet, vorge-
kocht und vor allem rechtzei-
tig vor Ort sein, inklusive
Warmhalte- oder Kiihlmog-
lichkeit, Besteck und Ge-
schirr. ,,Bei manchen steht so-
gar Porzellan auf dem Tisch®,
weild Karin Otto-H6per vom
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Verein Siidlohn-Oeding Mar-
keting Information und Tou-
ristik (SOMIT). Der Aufwand
ist hoch, weils Otto-Hoper:
HAlles muss nach draufden,
vom Toilettenpapier bis zur
Dekoration.“ Dazu gehort
auch die Bereitstellung von
mobilen Toiletten oder Aggre-
gaten fiir die Stromerzeugung
vor Ort. Aber, so ihre Erfah-
rung. Im Zuge der Organisati-
on der Hiittentour ist iiber die
Jahre ,ein toller Zusammen-
halt entstanden®. So wird et-
wa der Pizzaofen, der in der
italienischen Hiitte aufgebaut

wird, von der Bickerei Tenk
zur Verfiigung gestellt. Dass
das Ganze ein Erfolg wird, be-
zweifelt auch sie nicht. ,,Wir
haben ganz viele Anfragen
aus den Niederlanden und bis
nach Ostwestfalen. Und aus
ihrer Sicht ist alles gut vorbe-
reitet. Der Bauhof hat Warn-
baken aufgestellt, die Stinde
stehen, und auch die Beschil-
derung ist komplett.

Zehren von der Erfahrung

Josef Nagel vom Hotel Nagel
hat fiir seine Miinsterland-
Hiitte 80 Liter Erbsensuppe
vorbereitet, dazu etwa 150
Portionen miinsterldndisches
Zwiebelfleisch und ebenfalls
Kuchen. Der Mitbegriinder
der Hiittentour zehrt von sei-
nen Erfahrungen: ,,Um 11 Uhr
muss das Bier laufen und
Schnaps und Cola miissen
kalt sein.“

Bis um diese Zeit miisse al-
les vor Ort sein, ,weil dann
die Radwege voll sind.“ Er ha-
be bei der ersten Hiittentour
gelernt, meint Nagel. Man ha-
be stindig hin und her fahren
miissen, ,,weil wir alle keine
logistische Erfahrung hatten.”
Heute sei das weniger ein
Problem. ,Es wird immer et-
was entspannter.“

Christiane Nitsche

Die Httentour geht von

11 bis 18 Uhr Gber 37,5 Ki-
lometer mit 12 von Gastrono-
men aus Stdlohn und Oeding
bewirteten Hitten. Am Stand
der Minsterland Zeitung am
Horster Stamm wartet ein
Preisausschreiben mit attrakti-
ven Preisen auf die Radler.



